Ganz neu, ganz frisch, ganz lecker!

Entdecken Sle den einzigartigen Geschmack der weiten Welt mit unseren
neuen Quicksoft-Marinaden und Gewiirzmischungen. Lassen Sie sich von
unserer geschmacklichen Vielfalt inspirieren.
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Produlctinformatiown

Quicksoft-Marinaden

853001

853213

853625

859421

859422

859425

Quicksoft Bali
CL

Quicksoft Exotic Lemon
CL/AF

Quicksoft Kentucky
CL/AF

Quicksoft Rosmarin-Zitrone
CL/AF

Quicksoft Italia
CL

Quicksoft Basilikum
CL/AF

.005 =
3 kg Eimer

Zugabe:
50 g/kg

.005 =
3 kg Eimer

Zugabe:
100 g/kg

.005 =
3 kg Eimer

Zugabe:
80-120 g/kg

.005 =
3 kg Eimer

Zugabe:
80-100 g/kg

.005 =
3 kg Eimer

Zugabe:
40-50 g/kg

.005 =
3 kg Eimer

Zugabe:
100 g/kg

Grill- & Bratengewiirz

Marinade mit Meersalz, Curcuma,
Ingwer und Pfeffer fiir Grill- und
Bratenspezialitaten, wie z.B.
Grillfackeln, Steaks und
exotische Grillpfannen.

Marinade mit Ingwerstiickchen,
Zitrone und natiirlichem Kalamansi-
Aroma zum Wirzen & Marinieren
von Grill- und Bratenspezialitaten,
wie z.B. Fisch und Gefliigelspiele.

Marinade mit Meersalz, schwarzem
Pfeffer und Paprika zum
Marinieren von z.B. Grillfackeln,
Pfannengeschnetzeltem, Steaks
und Gemiisespielen.

Marinade mit Rosmarin, Paprika
und Meersalz zum Marinieren aller
Arten von Fleisch und Fisch, wie z.B.
Steaks, Hiihnchen und Lachs.

Marinade mit feinen Krautern,
Meersalz und Pfeffer zum
Marinieren von z.B. Grillfackeln,
Steaks, Pfannengerichte
und Grillgemiise.

Marinade mit Meersalz, Basilikum
und Pfeffer zum Wiirzen von Grill-
und Bratenspezialitaten, sowie
Pfannengerichte aus Fleisch
und Gemiise.

535020

Krauter-Meersalz
CL/AF

.001 =

1,5 kg Beutel

Zugabe:
15-20 g/kg

Gewiirzsalz mit Schnittlauch,
Petersilie, Dill und Meersalz fiir
Salate, Dips und Saucen sowie fiir
Fisch- und Fleischgerichte.

CL = Ohne Zusatz von Gluten, Lactose, Milcheiweil}, Geschmacksverstérker, kiinstlichen Farb- und Konservierungsstoffen
AF = Ohne deklarationspflichtige Allergene
Abbildungen konnen in Struktur und Farbe vom Original abweichen.
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