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NUBASSA

Wiirz-Kreation mit Whisky-Aroma

afz | egs | Viernheim m Exotische Spei-
sen aus fernen Landern haben sich als
Trend in heimischen Kiichen etabliert.
Fiir Freunde von internationalen Spe-
zialititen hat das Nubassa Gewiirz-
werk (Viernheim) sein Quicksoft-Ma-
rinaden-Sortiment um eine weitere
Sorte ergianzt, die Quicksoft-Marinade
Tennesse CL.

Die neue Kreation mit Whisky-Aroma,
abgerundet mit einer Gewirzmi-
schung, iiberzeugt durch eine fruch-
tig-frische Note aus Sesam und Zitro-
nenaroma. Die Marinade verleiht dem
Fleisch ein brillantes Aussehen, eine
zarte Fleischstruktur und eine stabile
Frischhaltung. Nicht nur auf dem
Grill, auch in der Pfanne punktet sie
mit guter Haftung und einem gleich-
maifigen Bratverhalten der Fleisch-,
Fisch- und Gemiisespezialititen. Mit
Merguez CL fliissig stellt das Gewiirz-
werk ein weiteres neues Produkt vor.
Die fliissige Komplettwiirzung zur
Herstellung von Bratwurstspezialita-
ten, wie der franzosischen Merguez,
iiberzeugt durch eine feurige Wirz-
komponente mit farbintensivem Pa-
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Fir die Herstellung von franzdsischer
Merguez halt Nubassa eine neue Wiirz-
komposition bereit. | Foto: egs

prika und einer dezenten Knoblauch-
note. Das Produkt ist einfach dosier-
bar, leicht 16slich und garantiert nach
Aussagen des Herstellers eine appetitli-
che, frische Optik, eine gute Farbhal-
tung und Stabilisierung der Haltbar-
keit. Weitere Zutaten sind bei der Her-
stellung der Merguez nicht erforder-
lich. Die Produkte sind ohne Zusatz
von Gluten, Lactose, Milcheiweif3,
Glutamat, kiinstlichen Farb- und Kon-
servierungsstoffen hergestellt. Rezep-
te gibt es unter m www.nubassa.de
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