Wiirzkraft fur leichte
Frihlingssnacks

- Nubassa | Leichte und natiirliche
Fleischspezialitdten werden nach
dem Winterausklang nun aktuell.
Mit der passenden Auswahl an
Gewiirzen, Marinaden und Salat-
saucen verwandeln sich Rohpro-
dukte in Friihlingsspezialititen.
Dazu steuert Nubassa sowohl Re-
zepte als auch innovative Erzeug-
nisse bei, darunter eine CL-Linie
mit Produkten ohne Zugabe von
Gluten, Laktose, Glutamat, Milch-
eiweifs, kiinstlichen Farb- und
Konservierungsstoffen.
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Speziell fiir den Convenience-Be-
reich empfiehlt das Viernheimer
Gewtirzwerk die rote Chickensau-
ce. Durch eine leichte Nuance Pa-
prika und Chili abgerundet, ver-
wandelt sie mit ihrer feinen Zwie-
belnote Hahnchenprodukte in er-
lesene Kreationen. Wichtig in der
Friihlingskiiche sind vor allem
Pfeffer, Chili, Knoblauch, Ingwer
und Majoran, weil sie den Stoff-
wechsel anregen. Diese Gewiirze
sind in vielen der natiirlichen Ge-
wiirzmischungen von Nubassa
enthalten.

< www.nubassa.de

AFZ Journal Ausgabe 03/2013



