Zutaten bestimmen
Schinkenqualitat

-> Nubassa | Rohschinkenvariationen
sind die Premiumprodukte in der
Waursttheke. Jedoch ist die erstklassi-
ge Qualitat dieser Spezialititen stark
abhdngig von den eingesetzten
Grundzutaten, der Zugabe der Hilfs-
stoffe, einem sicheren Herstellungs-
prozess sowie einer kontrollierten
Reifezeit. Das Nubassa Gewiirzwerk
hataufdiese Herausforderungenrea-
giert und eine Vielzahl an Produkten
entwickelt, speziell fiir die Herstel-
lung von Koch- und Rohpdkelwaren.
Mit dem Fliissig-Pokelhilfsmittel Nu-
ba-Kombi-Lak Spezial gelingen safti-
ge und aromatische Kochpdkel-Spe-
zialitdten. Das Produkt garantiert ein
vollmundiges, kréftiges Aroma und
macht den Kochschinken in Kombi-
nation mitzartem, saftigem Biss, zell-
tiefer Umrotung sowie gutem Schei-
benzusammenhalt zu einem Ge-
schmackserlebnis. Die geringe Zuga-
be von nur 25 Gramm pro Liter Lake
sowie geringe Kochverluste gewéhr-
leisten laut Aussagen des Herstellers
eine hohe Wirtschaftlichkeit. Das
PrédparatistsowohlaufPhosphat- wie
auch auf Citratbasis erhiltlich und
unterstiitzt den Fleischgeschmack
auf natiirliche Weise. Zudem bietet
Nubassa die drei Geschmacksrich-
tungen Honig, Rotwein und Spargel
des Fliissig-Pokelhilfsmittels an.

Hﬂjoumal

Mit den Pokelprodukten der Linie
Nuba-Roh-P6k und den speziellen
Nuba-Roh-Pok-Reifekulturen ent-
stehen im abgekiirzten Naturreife-
verfahren Rohschinken-Kreationen.
Die Pokelprodukte versprechen ei-
nen kontrollierten Reifeprozess so-
wie eine optimale pH-Wert-Steue-
rung. Die geringen Trockenverluste
sorgen fiir eine bei Rohschinken Aus-
beute von 90 bis 95 Prozent. Durch
die Wirkstoffkombination entstehen
im kombinierten Nass-Trocken-Po-
kelverfahren bereits innerhalb von
acht bis zehn Tagen Rohschinken-
spezialitdten, die durch einen zarten
Biss und ein mildes, mediterranes
Geschmacksprofil iiberzeugen. Die
Produkte werden ohne Zusatz von
Gluten, Laktose, Glutamat, Milch-
eiweifl und kiinstlichen Farb- und
Konservierungsstoffen hergestellt.
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