Die Flelscherel

Leckere Schinkenspezialitaten

Rohschinkenvariationen sind die
Premiumprodukte in der Wurst-
theke. Jedoch ist die erstklassige
Qualitdt dieser Spezialitdten stark
abhidngig von den eingesetzten
Grundzutaten, der Zugabe der

Hilfsstoffe, einem sicheren Herstel-
lungsprozess sowie einer kontrol-
lierten Reifezeit. Das Nubassa Ge-
wiirzwerk, Viernheim, hat eine

Vielzahl an Produkten, speziell fiir

die Herstellung von Koch- und
Rohptkelwaren, entwickelt.
Besonders mit dem Fliissig-Pokel-
hilfsmittel Nuba-Kombi-Lak Spezi-
al gelingen laut Hersteller saftige
und aromatische Kochptkel-Spezi-
alititen. Das Produkt garantiert
ein vollmundiges, kraftiges Aroma
und macht den Kochschinken zu
einem kostlichen Geschmacks-
erlebnis. Die geringe Zugabe von
nur 25 g pro Liter Lake sowie mini-

gen durch ein natiirliches Aroma.
Mit den Pokelprodukten der Linie
Nuba-Roh-Pok und den speziellen
Nuba-Roh-Pok-Reifekulturen ent-
stehen im abgekiirzten Naturreife-
verfahren erlesene Rohschinken-
kreationen. Die Pokelprodukte ver-
sprechen einen kontrollierten Rei-
feprozess sowie eine optimale
ph-Wert-Steuerung. Durch die in-
novative  Wirkstoffkombination
entstehen im Nass-Trocken-Pokel-
verfahren bereits in acht bis zehn
Tagen hochwertige Rohschinken-
spezialititen, die durch einen zar-
ten Biss und ein mildes, mediterra-
nes Geschmacksprofil {iberzeugen.
Die Produkte kommen ohne Zusatz
von Gluten, Lactose, Glutamat,
Milcheiweifs, kiinstlichen Farb-
und Konservierungsstoffen aus.
www.nubassa.de

Mit dem Fliissig-Pokelhilfsmit-
tel Nuba-Kombi-Lak Spezial

gelingen saftige und aromati-
sche Kochpokel-Spezialitaten.

malste Kochverluste gewdhrleisten
eine hohe Wirtschaftlichkeit, so das
Unternehmen. Das Prdparat ist so-
wohl auf Phosphat- als auch auf
Citratbasis erhiltlich und unter-
stiitzt den Fleischgeschmack auf
natiirliche Weise. Zusitzlich bietet
Nubassa die drei Geschmacksrich-
tungen Honig, Rotwein und Spar-
gel des Fliissig-Pokelhilfsmittels
an. Auch diese Varianten {iberzeu-
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