Die Flelscherel

Wiirzmischungen aus
verschiedenen Landern

Fiir den Urlaub am heimischen Grill
prasentiert Nubassa, Viernheim, neue
landertypische Produkte fiir die Zube-
reitung von Grillspezialititen. Grill-
und Bratenspezialititen, mariniert
mit der hollisch-scharfen Quicksoft-
Marinade El Diablo CL/AF, sind fiir ab-
gehirtete Gaumen und Freunde der
feurigen Kiiche bestimmt. Scharfer
Chili, roter Paprika und schwarzer
Pfeffer sorgen laut Gewiirzwerk fiir
Hollenfeuer auf dem heimischen
Grill.

Die stiR-herbe Frucht Kalamansi,
eine Kreuzung aus Kumquat und
Mandarine, ist die raffinierte Zutat
fiir die neue Quicksoft-Marinade Kala-
mansi CL/AF. Kurcuma verfeinert die-
se Kreation.
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Die rétlich-braune Quicksoft-Ma-
rinade Tandoori-Masala CL/AF mit ty-
pisch fernéstlichen Gewdiirzen, wie
Koriander, Kreuzkiimmel, Ingwer
und Muskat, eignet sich fiir indische
Grillkreationen.

Mit der Quicksoft-Marinade In-
dia-Masala CL erweitert Nubassa die
indische Produkt-Range. Die briunli-
che Marinade mit Kreuzkiimmel,
Zimt, geschrotetem Chili und Ingwer
ist flir Fans der indischen Kiiche. Das
leicht pikante Aroma passt zu Hihn-
chenschenkeln und vegetarischen
Grillgerichten.

Héllisch-scharfe Wiirzmarinaden sorgen fiir feurige Grillspezialititen. Nubassa
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