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Vielfalt, Abwechslung und exotische
Geschmackswelten bei Nubassa

Das Nubassa Gewdirzwerk hat eine Vielzahl
an Produkten, speziell fiir die einfache und
sichere Herstellung von abwechslungsreichen
Buffetkreationen, entwickelt und hilft damit
speziell Caterern, auf die Bediirfnisse der Ver-
braucher einzugehen.

Vor allem die in {iber 40 verschiedenen Ge-
schmacksrichtungen erhéltlichen Quicksoft-
Marinaden verwandeln Fleisch- und vegeta-
rische Gerichte in internationale, regionale
sowie saisonale Schlemmereien. Mit den
vielseitig einsetzbaren Quicksoft-Marinaden,
wie z.B. die Barbecue American Bacon, Me-
xicana, Teroro und Bistro Bourdeaux gelin-
gen Caterern und Buffetplanern, schnell und
unkompliziert, landestypische Gerichte ohne
Zusatzstoffe. Die unterschiedlich pikanten,
siiBlichen oder fruchtigen Geschmacksnoten
der bunten Marinaden lassen optisch und ge-
schmacklich keine Wiinsche offen.

Ein weiteres Highlight aus dem Hause Nubas-
sa sind die exklusiven Gewtlirzmischungen,
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Bunte Vielfalt am Biiffet und fiir das Cate-
ring — mit Nubassa-Produkten ist das kein
Problem fiir Anwender.

die in iiber 60 verschiedenen Geschmacks-
richtungen angeboten werden. Mit lénder-
typischen Geschmacksnoten aus aller Welt
zaubern Gourmetkéche den exotischen Ge-
schmack Indiens, ein Hauch von Afrika oder
auch mediterrane Wiirze der Provence auf
heimische Teller. Natiirlich kommen auch die
beheimateten regionalen Spezialitdten nicht
zu kurz, denn egal ob Braten, Steaks oder
Spiefle - ausgefallene Wiirzmischungen ver-
wandeln diese Gerichte in delikate Kostlich-
keiten, die auf keinem Buffet fehlen diirfen.

Fiir Begeisterung sorgen die innovativen
Convenience-Produkte, die eine schnelle und
einfache Herstellung von kalten und war-
men Gerichten ermdglichen. Zeiteinsparung,
einfaches Handling und gleichbleibende
Qualitdt stehen hierbei im Vordergrund und
{iberzeugen zudem mit raffiniert natiirlichem
Geschmack. Auch fiir Beilagen, wie z.B. Sem-
melknddel oder Salat stehen den Kéchen Hel-
fer zur Seite.

Neu im CL-Sortiment befindet sich die gluten-
freie Panade, eine Komplettmischung auf Ba-
sis von feinem Reismehl abgerundet mit erle-
senen Gewtirzen, fiir knusprige Schnitzel und
andere panierte Spezialititen am Buffet. All
diese Produkte bieten optische Abwechslung
und leckere Vielfalt auf dem Teller der Fein-
schmecker. Nubassa hat auch eine eigene CL-
Linie mit Produkten ohne Zugabe von Gluten,
Lactose, Glutamat, Milcheiweif}, kiinstlichen
Farb- und Konservierungsstoffen.
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