Internationale
Fachzeitschrift fiir
die Fleischwirtschaft

Nubassa-Marinade fiir
sommerliche Fleischspezialititen

Als Sommerhighlight prisentiert das Nubassa
Gewiirzwerk eine neue Marinadenkreation
mit exotischem Charakter. Quicksoft Ginger
CL mit aromatischen Ingwerstiicken {iber-
zeugt durch eine prickelnde Scharfe und eine
besonders fruchtig-frische Note, genau pas-
send zur leichten Sommerkiiche. Denn durch
die belebende Wirkung des Ingwers werden
Stoffwechsel und Fettverbrennung angeregt.

Mit der Marinade Quicksoft Ginger CL zau-
bern Feinschmecker exklusive Grillspeziali-
taten und internationale Gerichte, die an den
Geschmack und den Flair ferner Lander erin-
nern.
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Die Marinade, mit ungehértetem Fett, reinem
Meersalz und erlesenen Gewiirzen, verleiht
dem Fleisch eine ansprechende Optik und
einen aufSergewdhnlichen Glanz. Zudem sta-
bilisiert sie die Haltbarkeit und Frische des
Fleisches.

Die neue Kreation ist ohne Zusatz von Glu-
tamat, Gluten, Lactose, Milcheiweifs, kiinst-
lichen Farb- und Konservierungsstoffen, wie
alle unsere CL-Produkte. Quicksoft Ginger CL
ist auch frei von deklarationspflichtigen Aller-
genen wie Sellerie oder Senf.

Mit Quicksoﬁ Ginger CL von Nubassa wird
Hahnchenbrust zur exotischen Kostlichkeit.
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