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Minimale Kochverluste garantieren

Bei der groBen Auswahl an hochwertigen und
erlesenen Schinkenspezialitaten fallt dem
Schinkenliebhaber die Kaufentscheidung nicht
leicht. Welche Schinkensorten ausgewahlt
werden, ist abh&ngig vom Geschmack, der
Qualitat, Optik und Konsistenz der Produkte.
Das Technologenteam der Nubassa Gewlrzwerk
GmbH aus Viernheim berat und unterstitzt
Hersteller mit einer Vielzahl an innovativen
Produkten und einfachen Herstellungsanlei-
tungen.

Fliissig-Pokelhilfsmittel haben sich bei der
Herstellung hochwertiger Kochschinken bewahrt.
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Besonders die Flussig-Pdkelhilfsmittel der
Linie Nuba-Kombi-Lak Spezial P auf Phos-
phatbasis und Nuba-Kombi-Lak Spezial C auf
Citratbasis haben sich bei der Herstellung
hochwertiger Kochschinken bewahrt, denn sie
garantieren einen optimalen Scheibenzus-
ammenhalt und eine zelltiefe Umrdtung. In
Kombination mit zartem, saftigem Biss, sowie
einem kraftigen und vollmundigen Aroma wer-
den Schinken zu einem Geschmackserlebnis.
Schinkenexperten stehen mehrere Ge-
schmacksrichtungen von Nuba-Kombi-Lak zur
Verfiigung. Ob Rauch-, Honig-, Spargel-, Rot-
wein- oder Wacholderaroma, jede dieser Va-
rianten setzt kulinarische Akzente und liber-
zeugt durch ein naturliches Aroma.

Auch bewusste GenieBer kommen auf ihren
Geschmack, denn diese Produkte sind ohne
deklarationspflichtige Allergene und ohne
Zusatz von Glutamat, kinstlichen Farb- und
Konservierungsstoffen. Ein Pluspunkt fir diese
Produkte ist die geringe Zugabe von nur 25 g pro
Liter Lake sowie minimalste Kochverluste. Damit
wird eine hohe Wirtschaftlichkeit garantiert.
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