Rezeptservice

Rezept-Nr.: 3044

Hahnchenbrust Toronto CL/AF

Zutaten:
1000 g Hahnchenbrust
30 g Grilldl "La Finesse" CL/AF Art.Nr. 559000
20 g Nuba-Toronto-Wiurzer CL/AF Art.Nr. 574510

Herstellung/Verarbeitung:
Hahnchenbrust mit Grillol "La Finesse" CL/AF marinieren und mit Nuba-Toronto-Wurzer CL/AF wirzen.

Zubereitung:
In der Pfanne oder auf dem Grill von beiden Seiten 5 - 10 Minuten braten oder grillen.

Achtung:
Im rohen Zustand fallt dieses Produkt unter die VO (EG) 853/2004!

Unverbindliche Deklarationsempfehlung:

Hahnchenbrust (95 %), Rapsol, Speisesalz, Gewlirze, Dextrose, Palmfett (gehartet), Gewlrzextrakte,
Hefeextrakt

Nubassa — Taste « Tradition « Technology

Dieses Rezept wurde nach bestem Wissen ausgearbeitet, da die Durchfiihrung jedoch auflerhalb unseres Einflussbereiches liegt, Gbernehmen wir keine Gewahr.
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