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Nubassa Gewiirzwerk

Neue Marinadenlinie fiir das Grilljahr 2022

Die neue Grillsaison steht vor der Tiir.
Die Firma Nubassa startet dieses Jahr
nicht nur mit neuen Geschmacksrich-
tungen, sondern auch mit einer véllig
neu entwickelten Marinadenlinie, den
,Quicksoft Pure”-Wiirzmarinaden.

Alternative Erndhrungstypen mit dem
Fokus auf hochwertige und nachhalti-
ge Inhaltsstoffe stehen immer mehr im
Mittelpunkt. Mit der ,Quicksoft Pure”-
Linie werden diese Kundengruppen
Nubassa zufolge gezielt angesprochen.
,Diese Marinaden stehen fiir die perfek-
te Geschmacksveredelung ohne Palm-
fett, jegliche Zusatzstoffe, Allergene,
E-Nummern, Wiirze, Hefeextrakte und
Aromen‘, so das Unternehmen.

Die Produktlinie basiert laut Herstel-
ler auf Raps6l mit besonders viskosen
Eigenschaften und kommt ganz ohne
Palmfett aus. Die bekannte ,Quicksoft-
Qualitdt” ist Nubassa zufolge garantiert.
,Die 'Quicksoft Pure’-Produkte {iber-
zeugen durch eine ansprechende Op-
tik, hervorragende Haftung und gerin-
ge Zugabemenge, das bedeutet purer
Geschmack ohne Kompromisse', so das
Unternehmen.

.Magische Momente” verspricht Nubassa mit dem ,,Quicksoft Pure Magic Pepper

CL/AF” mit schwarzem und weiRem Pfeffer, Lavendelbliiten, Muskat und Krautern.

Magische Momente verspricht Nubassa
mit dem ,Quicksoft Pure Magic Pepper
CL/AF“ mit schwarzem und weiflem
Pfeffer, Lavendelbliiten, Muskat und
Krdutern. Fiir Fans der feurigen Kiiche
garantieren die ,Quicksoft Pure Dra-
gon Spice CL/AF" und ,Quicksoft Pu-
re Hot BBQ CL/AF“ laut Hersteller pi-
kant-scharfe Geschmacksmomente mit

einzigartigem Wiirzcharakter. Die siifi-
rauchige Note der ,Quicksoft Pure Sweet
BBQ CL/AF“ mit Honig, Chili und Papri-
ka spreche demgegeniiber besonders die
Geschmacksknospen der typisch ameri-
kanischen BBQer an. Mit den Krdutern
der Provence zaubere die ,Quicksoft-Pu-
re Herbs & Wine CL/AF* exquisite Grill-
spezialitdten mit franzosischem Flair.
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