Basissaucen fiir Salate

Die Klassiker wie Wurstsalat, Fleischsalat und Gefliigelsalat gelingen mit den
Basissaucen im Handumdrehen. Die fertigen Dressings auf Basis von Essig, Ol
sowie Mayonnaise und fein abgestimmten Gewiirzen und Krautern versprechen
herzhaft deftige Geschmacksmomente.
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Produlctiibersicht

Art Nr.____|Bezeichnung | Produktinfo | Beschreibung Abb. |

Fertige Wiirzsauce mit Gurken und

812000 . " . 3,0 kg Eimer/ . .
1005/.055 Basissauce fiir Fleischsalat 10 l?g Dose Eisesllsgc ﬁ:; IHailg:glslsirr\]gg von Kiihlphic htig I
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Fertige Wiirzsauce, ohne
812100 Basissauce fiir Wurstsalat 3,0 kg dgklarati‘pnspﬂi_g:htige Allgrgene,
.021 CL/AF (Vinaigrette) Kanister 3 ELE 7, O] Ve |Zesie) 07

Herstellung von Salatsaucen,
speziell Wurstsalat-Dressing

CL = Ohne Zusatz von Gluten, Lactose, Milcheiweil’, Geschmacksverstarker, kiinstlichen Farb- und Konservierungsstoffen
AF = Ohne deklarationspflichtige Allergene
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