
Gewürzsalz Thai Chili CL/AF 
mit feurig-scharfer Geschmacksnote 

Die Vielfalt der traditionellen japanischen Küche ist beeindruckend.  Unsere 
drei neuen Marinaden geben den herzhaften Speisen die landestypische 
Würzung. Mit Sesam, Sojasauce, Ingwer und Mungobohnen werden Genießer 
auf eine kulinarische Reise ins Land der aufgehenden Sonne entführt.
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Art.Nr. Bezeichnung Zugabe / Gebinde Beschreibung Abb.

852110
.005

Quicksoft
Ingwer-Minze CL/AF

40-60 g/kg
3,0 kg Eimer

Gelbe Würzmarinade, ohne E-Nummern 
und ohne deklarationspflichtige Allergene, 
mit Ingwer, Zwiebeln und Minze für Grill- 

und Bratenspezialitäten.

852901
.005

Quicksoft
Yakitori

40–60 g/kg
3,0 kg Eimer

Braune Würzmarinade mit Meersalz, 
Sesam, Pfeffer und Yakitoriaroma, für 
Fleischspezialitäten nach japanischer 

Art, wie Grillspieße, Geschnetzeltem oder 
Kurzbratenstücke vom Huhn, Schwein oder 

Rind.

852902
.005

Quicksoft
Shōyu

40–60 g/kg
3,0 kg Eimer

Orange-rote Würzmarinade mit Meersalz, 
Sojasprossen und Sojasauce für Fleisch- 
und Fischspezialitäten nach japanischer 

Art, wie Pfannengeschnetzeltes, 
Garnelenspieße und Hähnchensteaks.


