
Wirtschaftlich und qualitativ hochwertig! 
Hierfür stehen unsere ECO-Würzungen für verschiedene Brühwurstsorten, 
Bratwurst, Schwartenmagen und Fleisch-/Leberkäse. Viele Würzungen 
sind auch als Komplett-Compounds erhältlich.
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ECO-Würzungen



Produktübersicht 

CL = Ohne Zusatz von Gluten, Lactose, Milcheiweiß, Geschmacksverstärker, künstlichen Farb- und Konservierungsstoffen
AF = Ohne deklarationspflichtige Allergene

Art.Nr. Bezeichnung Gebinde/Zugabe Beschreibung Abb.

113009
.001

Hausmacher 
Leberwurst ECO CL

1,5 kg Beutel 
4 - 6 g/kg  

Herzhafte Gewürzzubereitung mit Pfeffer, 
Koriander, Muskat und Majoran für 

Kochwurst, wie Hausmacher Leberwurst.

120009
.001

Hausmacher Blutwurst 
ECO CL

1,5 kg Beutel 
4 - 6 g/kg  

Pikante Gewürzzubereitung mit  
Pfeffer, Nelken, Koriander, Majoran 

und Farbstabilisator für deftige 
Blutwurstspezialitäten.

213009
.001 Bratwurst ECO CL

1,5 kg Beutel 
4 - 6 g/kg  

Bratwurst-Würzung mit Pfeffer, Koriander 
und Muskat, sowie Zitrone für frische oder 

gebrühte Bratwürste, wie Hausmacher 
Bratwurst und Grillwürstchen.

213019
.001

Bratwurst ECO  
Compound CL

1,5 kg Beutel 
10 - 12 g/kg  

Komplettwürzung mit Phosphat, 
Spezialemulgator und Bräunungseffekt, 

sowie mit Zitrone und Gewürzen für 
gebrühte Bratwurstspezialitäten.

261009
.001 Brühwurst ECO CL

1,5 kg Beutel 
4 - 6 g/kg  

Universelle Brühwurst-Würzung mit Ingwer, 
Pfeffer und Muskat, speziell ohne Paprika, 
für alle Brühwurstsorten, wie Fleischwurst, 

Leberkäse, Jagdwurst und Lyoner.

273009
.001

Fleisch-Leberkäse ECO 
CL

1,5 kg Beutel 
4 - 6 g/kg  

Pikante Fleischkäse-Würzung mit 
Pfeffer, Koriander, Muskat und Chili 

für Backleberkäse, groben und feinen 
Fleischkäse, sowie Wiener Pfefferbraten.

282009
.001 Würstchen ECO CL

1,5 kg Beutel 
4 - 6 g/kg  

Universelle Würzung mit Pfeffer, 
Muskat, Koriander und Kümmel für 

pikanten Würstchen, wie Frankfurter 
Rindswürstchen und Fleischwürstchen.

282019
.001

Würstchen ECO  
Compound CL

1,5 kg Beutel 
10 - 12 g/kg  

Komplettwürzung auf Phosphatbasis 
mit Emulgator, Umrötehilfsmittel, 
Farbstabilisator, Frischhalter und 

Gewürzen für Brühwürstchen.

Nubassa – Taste • Tradition • Technology
 Nubassa Gewürzwerk GmbH • Großer Stellweg 14 • D-68519 Viernheim • www.nubassa.de • Tel.: +49 (0) 6204 96270 • Fax: +49 (0) 6204 75811 • E-Mail: info@nubassa.de


