Wirtschaftlich und gqualitativ hochwertig!

Hierfiir stehen unsere ECO-Wiirzungen fiir verschiedene Briihwurstsorten,
Bratwurst, Schwartenmagen und Fleisch-/Leberkdse. Viele Wiirzungen
sind auch als Komplett-Compounds erhaltlich.




113009 Hausmacher 1,5 kg Beutel ) . N
Koriander, Muskat und Majoran fiir
A Leberwurst ECOICL 4-69/kg Kochwurst, wie Hausmacher Leberwurst.
Pikante Gewiirzzubereitung mit
120009 Hausmacher Blutwurst 1,5 kg Beutel Pfeffer, Nelken, Koriander, Majoran
.001 ECOCL 4-6g/kg und Farbstabilisator fir deftige
Blutwurstspezialitaten.
Bratwurst-Wiirzung mit Pfeffer, Koriander
213009 1,5 kg Beutel und Muskat, sowie Zitrone fiir frische oder
.001 Bratwurst ECO CL 4-6g/kg gebriihte Bratwirste, wie Hausmacher
Bratwurst und Grillwirstchen.
Komplettwiirzung mit Phosphat,
213019 Bratwurst ECO 1,5 kg Beutel Spezialemulgator und Braunungseffekt,
.001 Compound CL 10-12 g/kg sowie mit Zitrone und Gewiirzen fur
gebriihte Bratwurstspezialitaten.
Universelle Briihwurst-Wiirzung mit Ingwer,
261009 N 1,5 kg Beutel Pfeffer und Muskat, speziell ohne Paprika,
.001 Briihwurst ECO CL 4-6g/kg fir alle Brihwurstsorten, wie Fleischwurst,
Leberkase, Jagdwurst und Lyoner.
Pikante Fleischkase-Wiirzung mit
273009 Fleisch-Leberkdase ECO 1,5 kg Beutel Pfeffer, Koriander, Muskat und Chili
.001 CL 4-6g/kg fiir Backleberkéase, groben und feinen
Fleischkase, sowie Wiener Pfefferbraten.
Universelle Wiirzung mit Pfeffer,
282009 .. 1,5 kg Beutel Muskat, Koriander und Kiimmel fiir
.001 Wiirstchen ECO CL 4-6g/kg pikanten Wirstchen, wie Frankfurter
Rindswiirstchen und Fleischwiirstchen.
Komplettwiirzung auf Phosphatbasis
282019 Wiirstchen ECO 1,5 kg Beutel mit Emulgator, Umrétehilfsmittel,
.001 Compound CL 10-12 g/kg Farbstabilisator, Frischhalter und

Produlctiibersicht

Herzhafte Gewiirzzubereitung mit Pfeffer,

Gewdirzen fir Brihwiirstchen.

CL = Ohne Zusatz von Gluten, Lactose, Milcheiweil}, Geschmacksverstarker, kiinstlichen Farb- und Konservierungsstoffen
AF = Ohne deklarationspflichtige Allergene
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