Frankische Bratwurst
mit Majoran

Pikante Bratwurst-Wiirzung mit gerebeltem Majoran, Pfeffer und Muskat zum
Wiirzen der typischen frankischen Bratwurst und fiir andere Bratwurstsorten, wie
Pfdlzer Landbratwurst, Rostbratwurst, Rehbratwurst und wiirzige Grillbratwurst.




Produlctinformationen
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CL/AF = Ohne Allergene und ohne Zu-
satz von Glutamat, kiinstlichen Farb-
und Konservierungsstoffen

211001  Frankische Bratwurst Zugabe: 5-7 g/kg
.001 mit Majoran CL/AF 1,5 kg Beutel

Braunliche Bratwurst-Wiirzung, ohne deklarationspflichtige Allergene und E-Nummern frei, mit gerebeltem Majoran,
Pfeffer und Muskat zum Wiirzen der typischen frankischen Bratwurst.
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Zutaten Herstellung
60 kg Schweinefleisch S I Sllund S IV mit Nuba-Wirzferm flissig CL/AF vermengen

und gut gekiihlt auf 3 mm wolfen. Gewolftes Materialinden
. Kutter geben und mit Speisesalz, Frankische Bratwurst mit
1,8 kg Speisesalz )
Majoran CL/AF und Nuba-Bratfest 2000 CL/AF homogen

(Art.Nr. 491000) auf leichte Bindung mengen. Brat in Saitlinge Kaliber22/24
0,7 kg Frénkische Bratwurst mit Majoran CL/AF 1,0y der Kaliber 24/26 mm fiillen und auf gewiinschte

(Art.Nr. 211001) GroRe abdrehen. Auf dem Grill oder in der Pfanne von allen
0,5 kg Nuba-Bratfest 2000 CL/AF Seiten 4 - 5 Minuten durchbraten.

(Art. Nr. 404900)
0,5 kg Nuba-Wiirzferm fliissig CL/AF

(Art. Nr. 557010)

40 kg Schweinebauch S IV

Deklaration
Schweinefleisch (97 %), Speisesalz, Gewlrzextrakte, Gewiirze und Krauter (0,1 % Majoran), Emulgator: E472;
Dextrose, Maltodextrin, Branntweinessig

Nubassa — Taste ¢ Tradition * Technology

Nubassa Gewiirzwerk GmbH « GroRer Stellweg 14 « D-68519 Viernheim - www.nubassa.de * Tel.: +49 (0) 6204 96270 - Fax: +49 (0) 6204 75811 « E-Mail: info@nubassa.de



