Exklusive Wiraungen in Premiumgualitat!

+ Optische & geschmackliche Vielfalt

+ Einfache & schnelle Zubereitung

+ Fiir knusprige & saftige
Spezialitaten

Viele Produkte sind frei von:
* E-Nummern und Allergenen

+ kiinstlichen Farb-
und Konservierungsstoffen




Grill- und Bratengewiirze
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Meersalz naturrein
Zum Salzen von Lebensmitteln aller Art

Gewiirzsalz Jalapeno CL/AF 574200

grune Jalapeno, Koriander, Minze und Kokos .001
Gewiirzsalz Pepper & Mint CL/AF 574500
Pfeffer, Minze und Knoblauch .001/.015
Gewiirzsalz Thai Chili CL/AF | 574501
Chili, Pfeffer und Curry .004

Nuba-Pariser-Zwiebelbraten

Zwiebeln, Karotten, Pfeffer, Champignons 001
und Speisesalz

Nuba-Griechischer-Rahmbraten 575100
Paprika, Pfeffer, Knoblauch, Zwiebeln, Krauter .001
und Hagelsalz

Nuba-Krauter der Provence CL/AF 575500
Krautermischung mit Rosmarin, Majoran, Thymian, .001
Bohnenkraut, Estragon, Basilikum und Fenchel

Nuba-Chimichurri CL/AF 576100
Zwiebel, Knoblauch, Paprika, Chili, Pfeffer, Krauter .001
und Tomatenflocken

Nuba-Krauterbutter CL/AF 576300
Petersilie, Schnittlauch, Dill, Estragon, Knoblauch .001
und Speisesalz

Krauter-Meersalz 576400
Meersalz, Schnittlauch, Petersilie und Dill .001
Nuba-Lammbraten-Gewiirzsalz CL/AF 576000
Knoblauch, Petersilie, Estragon, Dill .001
und Schnittlauch

Nuba-Gyros-Gewiirzsalz Super CL 596010
Paprika, Chili, Curry, Krauter, Knoblauch .001
und Sellerie

Nuba-Gyros-Gewiirzsalz Rot CL | 596205
Paprika, Curry, Chili, Rosmarin, Koriander ' .001
und Krauter

Nuba-Gyros Rot 576215
Paprika, Curry, Knoblauch, Basilikum, Thymian .001
und Speisesalz

Nuba-Zitronen-Pfeffer G CL/AF 576601
Curry, Pfeffer,Petersilie, Zitrone und .001
verkapseltes Speisesalz

Nuba-Bratengold CL/AF 577000
Paprika, Chili, Muskat, Ingwer, gemahlene Krauter .001
und verkapseltes Speisesalz

Nuba-Bratengold -ohne Salz- CL 580406
Gewiirzzubereitung mit Paprika, Chili, Senf, .001

Muskat, Ingwer, Knoblauch und gemahlene Krauter

Nuba-Steakers CL

Pfeffer, Oregano, Chili, Senf, Zwiebeln, Krauter
und Speisesalz

Nuba-Steak-Pfeffer CL

Pfeffer schwarz, Zwiebeln, Paprika
und Speisesalz

Nuba-Toronto-Wiirzer

Chili, Paprika, Pfeffer, Muskat, Knoblauch
und verkapseltes Speisesalz

Nuba-Toronto-Wiirzer grob

Paprika, Chili, Muskat, Pfeffer und
verkapseltes Speisesalz

Nuba-Grillhahnchen-Gewiirzsalz CL
Paprika, Zwiebeln, Sellerie und Chili

Nuba-Hahnchen-Gewiirzsalz
Senf, Paprika, Chili und Knoblauch

Nuba-Hahnchen-Fix CL
Paprika, Senf, Chili und Saftstopptechnologie
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Nuba-Grill-SpieB-Rollbratengewiirz CL

Paprika, Zwiebeln, Senf, Sellerie, Knoblauch,
Thymian und Speisesalz

Nuba-Holzfaller-Steak CL

Zwiebeln, Paprika, Pfeffer, Muskat und
verkapseltes Speisesalz

Nuba-Winzer-Steak

Pfeffer, Paprika, Karotten, Zwiebeln, Curry,
Knoblauch und Speisesalz

Nuba-Grill-Spie3-Rollbraten
Gewiirzsalz CL
Paprika, Sellerie und Zwiebeln

Nuba-Bacon-Wiirzer grob

Paprika, Senf, Koriander, Kimmel, Rum
und Speisesalz

Gewiirzsalz Kalamansi CL/AF

Curcuma, Muskat, Zwiebel, Knoblauch und
natiirlichem Kalamansi-Aroma

Montreal-Steakwiirzer CL/AF

Pfeffer, Kimmel, Muskat, Zwiebeln
und Steinsalz

Nuba-SpieBbraten CL

Paprika, Kimmel, Chili und
verkapseltes Speisesalz

Nuba-Gulaschwiirzer CL

Paprika, Senf, Chili, Muskat, Ingwer, Rosmarin,
Lorbeer, Thymian, Knoblauch, Piment & Speisesalz

Schaschlik-Gewiirzsalz

Zwiebeln, Senf, Paprika, Chili und
jodiertes Meersalz

CL = Ohne Zusatz von Gluten, Lactose, Milcheiweil3, Geschmacksverstarker, kiinstlichen Farb- und Konservierungsstoffen
AF = Ohne deklarationspflichtige Allergene
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Nuba-Torero-Mix CL/AF 593401
Paprika, Knoblauch, Petersilie und .001/.004
verkapseltes Speisesalz

Nuba-Grill- und Bratengewiirzsalz AF 593500
Paprika, Muskat, Kiimmel, Knoblauch, Krauter .001
und verkapseltes Speisesalz

Nuba-Grillgewiirzsalz Spezial = 503600
Paprika, Chili, Knoblauch und = .001
verkapseltes Speisesalz 5
Nuba-Grillgewiirzsalz 593800
mit jodiertem Speisesalz CL/AF .001
Paprika, Chili und Knoblauch

Nuba-Universal-Grillgewiirzsalz CL/AF 593900
Paprika, Koriander und Curry .001
Nuba-Grillgewiirzsalz Pikant CL/AF 594001
Paprika, Kiimmel, Chili und feine Krauter .001
Nuba-Samba-Mix CL/AF fetesanes 597000
Pfeffer, Knoblauch, Zwiebeln, Muskat und Paprika ; ; .001
Nuba-Pariser-Pfeffer CL/AF 597200
Pfeffer, Tomate, Zwiebeln, Knoblauch, Muskat .001
und Paprika

Nuba-Pfeffer-Mix CL/AF £ 599100
weiler und schwarzer PfeffergrieR .001
Nuba-Ponderosa 599500
Paprika, Lauch, Sellerie, Chili, Krauter, Zwiebeln .001
und jodiertes Speisesalz

Nuba-Rio-Mix CL ¥ 599505
Paprika, Sesam, Chili, Zwiebeln, Knoblauch .001

und verkapseltes Speisesalz

Nuba-Red-Pepper-Grilled CL

Paprika, Pfeffer, Zwiebeln, Koriander, Senf,
Muskat, Knoblauch und Speisesalz

BBQ Rubs

Nuba-Schwenkbraten Saar CL/AF

Paprika, Zwiebeln, Knoblauch, Karotten, Curry,
Krauter und Speisesalz

Nuba-Hunsriicker-SpieBbraten AF

Paprika, Chili, Muskat, Ingwer, Krauter
und verkapseltes Speisesalz

Nuba-Provencale CL/AF

Pfeffer, Zwiebeln, Knoblauch, Kiimmel, Koriander,
Paprika und Hagelsalz

Nuba-Montanara-Fein-Grillwiirzer

Paprika, Kimmel, Koriander, Muskat, Rosmarin,
Zwiebel, Chili und Speisesalz

Nuba-Montanara-Grillwiirzer

Pfeffer, Zwiebeln, Muskat, Paprika, Rotweinaroma
und verkapseltes Speisesalz

Nuba-Mexikana Mix CL/AF

Curry, Pfeffer, Knoblauch, Krauter
und verkapseltes Speisesalz

Nuba-Curry-Mix CL/AF

Curry, Paprika, Petersilie und
verkapseltes Speisesalz

Nuba-China-Wiirzer AF

Paprika, Curry, Fenchel, Pfeffer, Muskat
und Speisesalz

Nuba-Honig-Senf-Gewiirz CL

Gewiirzzubereitung mit Senf, Curry, Dill,
feiner Honignote und Speisesalz

Nuba-Knoblauch-Pfeffer G CL/AF

Pfeffer, Curry, Petersilie, Knoblauch und
verkapseltes Speisesalz

Nuba-Knoblauch-Pfeffer R/AF

Pfeffer, Knoblauch, Krauter, Curry und
verkapseltes Speisesalz
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Weitere GebindegroBen auf Anfrage. Abbildungen konnen in Struktur und Farbe vom Original abweichen.
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BBQ Rub Golden Spice CL/AF

Orangen-Apfelnote, Ingwer, Chili, Karotten,
Krauter und Zitrone

Spicy Pepper BBQ Rub CL/AF 596070

Paprika, Zwiebel, Knoblauch, Chili, .001
Petersilie, Raucharoma und Speisesalz

Hot & Smoky BBQ Rub CL/AF 596075
Paprika, Kreuziimmel, Zwiebeln, Chili, Koriander, .001

Krauter und Meersalz

Smoked Paprika BBQ Rub CL/AF

Paprika, Chili, Zwiebeln, Raucharoma
und Meersalz

Spareribs BBQ Rub Hot & Smoky CL/AF

Speisesalz, Paprika, Zwiebeln, Muskat, Knoblauch
und Petersilie

Mexican BBQ Rub CL/AF

Paprika, Kreuziimmel, Zwiebeln, Chili, Koriander,
Krauter und Meersalz

BBQ Rub Spareribs CL/AF

Meersalz, Pfeffer, Zwiebeln und Rauch

Angaben der GebindegroBen:

.001 = 1,5 kg Beutel, .002 = 25 kg Sack,
.004 =10 kg Eimer, .015 = 12 kg Eimer



Steak wmit Chimichurri-Frischkdse-Fiillung

3

Zutaten:
1000 g Schmetterlingsteaks vom Schweineriicken
200 g Frischkase
50 g Nuba-Chimichurri CL/AF (Art. Nr. 534500)
40 g Quicksoft Steak-Pfeffer (Art. Nr. 854900)
CL/AF

Hilfsmittel:

BambusspielRe mit Griff, 12 cm lang  (Art. Nr. 974904)

Herstellung:

Fir die Fillung Frischkdase und Nuba-Chimichurri CL/AF
homogen mischen. Schmetterlingssteaks mit der Fiillung
bestreichen, zusammenklappen und mit Bambusspielien
verspeilen. AnschlieBend mit Quicksoft Steak-Pfeffer
CL/AF marinieren und aromatisieren lassen.

In der heilen Pfanne oder auf dem Grill von beiden Seiten
ca. 6 Minuten braten oder grillen.

Thai Chili Geschnetzeltes CL/AF

Zutaten:

1000 g Rind-/Schwein-/Gefliigelfleisch
150 g China-Gemiise-Mix, TK
50 g Grillol "La Finesse" CL/AF (Art. Nr. 559000)
40 g Gewiirzsalz Thai Chili CL/AF (Art. Nr. 530040)

Herstellung:

Wiirzgut mit Grillol "La Finesse" CL/AF marinieren, mit
Gewiirzsalz Thai Chili CL/AF wirzen, China-Gemiise-
Mix unterheben, kiihl stellen und aromatisieren lassen.
In der heiBen Pfanne oder Wok scharf anbraten, mit
Gemiisebriihe oder Sojasauce abldschen und bei geringer
Hitze ca. 10 Minuten fertig garen.
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