Nubassa

Gewiirzsalz Kalamansi CL/IAF

«StBlich-sauer und exotisch!

Die Kalamansi ist ein echter Exot unter den Friichten. lhre siiBBlich-saure
Geschmacksnote eignet sich hervorragend um Gerichten das gewisse Etwas
zu verleihen. Egal ob herzhaft, deftig oder siiB, dieses auBBergewohnliche
Geschmacksspiel verfeinert viele Speisen und bringt somit etwas ganz Besonderes
auf den Tisch. Uberzeugen Sie sich selbst!
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Produlctinformationen
Cihi | Besschmng | zugabe/obnde| __bescrong | _abb._|

Ohne Zusatz von Geschmacksverstarker,
Gluten, Lactose, MilcheiweiB, kiinstlichen
Farb- und Konservierungsstoffen.

596205 Gewiirzsalz Kalamansi 15-20g/kg
.001 CL/AF 1,5 kg Beutel

Gelbes Gewiirzsalz mit fruchtig-herber Note. Eignet sich hervorragend fiir das Wiirzen von Hahnchenfleisch,
Fisch oder Meeresfriichte.

Zutaten: Herstellung:
1000g Hahnchengeschnetzeltes Hahnchengeschnetzeltes mit Gewiirzsalz Kalamansi
125g Cocktailtomaten CL/AF wiirzen. Karotten schéalen und fein wirfeln.
100g Karotten Cocktailtomaten vierteln und anschlieRend zusammen
20g Gewiirzsalz Kalamansi CL/AF mit den Karottenwiirfeln unter das gewiirzte Fleisch
(Art. Nr. 596205) mengen. In der Pfanne scharf anbraten und bei geringer

Hitze fertig garen.
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