Kochwurst

Jetzt online shoppen:

Vielseitige Produkte fiir leckere Wurstspezialitaten

* Typische Geschmacksrichtungen Viele Produkte sind frei von:

* Optimale Bindung * E-Nummern und Allergenen

* Fiir schnittfeste und + kiinstlichen Farb-
streichfahige Kochwiirste und Konservierungsstoffen



https://www.nubassa.de/shop/uebersicht/Kochwurst/239

100000 Kalbsleberwurst RX “Golden Spice” CL/AF 120009 Hausmacher Blutwurst ECO CL
.001 Pfeffer, Ingwer, Kardamom, Muskat, .001 Pfeffer, Nelken, Koriander, Majoran,
Farbstabilisator Farbstabilisator
100100 Feine Kalbsleberwurst/Paté 122001 Hausmacher Blut/Feine Rotwurst CL/AF
.001 Zwiebeln, Pfeffer, Ingwer, Zimt .001 Pfeffer, Nelken, Majoran, Koriander, Chili
113000 Landleber Hausmacher Art CL 122002 Chili-Blutwiirstchen CL/AF
.001 schwarzer Pfeffer, Chili, grobe Krauter wie .001 Chili, Pfeffer, Majoran, Koriander
Majoran und Thymian
113009 Hausmacher Leberwurst ECO CL 133000 Schwartenmagen -verbessert- CL/AF
.001 Pfeffer, Koriander, Muskat, Majoran .001 KMuskat, Pfeffer, Ingwer, Koriander
116000 Gutsherrenleberwurst “Golden Spice” CL 134000 Presskopf Siiddeutsche Art CL
.001 Pfeffer, viel Majoran, Muskat, .001 Muskat, Pfeffer, Ingwer, Koriander
Rostzwiebelaroma und Piment
120000 Thiiringer Rot -Exquisit- 275000 Luncheon Meat/Corned Beef
.001 Pfeffer, Nelken, Piment, Koriander, grober .001 Pfeffer, Muskat, Koriander, Ingwer

Majoran, Farbstabilisator

Compounds
101004 Bratapfel-Zimt-Leberwurst CL/AF 101005 Leberwurst-Compound CL/AF
.001 Zwiebeln, Pfeffer, Zimt, sowie Emulgator .001 Zwiebeln, Pfeffer und Ingwer, sowie Emulgator
und Farbstabilisatoren und Farbstabilisatoren

Emulgatoren Stabilisatoren

402000 Nubassan M 440000 Nuba-Antiblut CL/AF

.001/.002/ Spezialemulgator auf MilcheiweilRbasis .001 Stabilisierendes und konservierendes
.040 Antiblutgerinnungsmittel

403400 Nubassan E 2000 Standard CL/AF

.001/.002 zur Verhinderung von Fettabsatz und
Kochverlust

455000 Nuba-Softin CL/AF

.033 Sdureregulator, Losungsmittel fiir Zungen und
Weichmacher fiir Schwarten und Naturddarme

Angaben der GebindegréRen:
.001 = 1,5 kg Beutel, .002 = 25 kg Sack, .033 = 6 kg Kanister, .040 = 15 kg Eimer

CL = Ohne Zusatz von Gluten, Lactose, Milcheiweill, Geschmacksverstarker, kiinstlichen Farb- und Konservierungsstoffen
AF = Ohne deklarationspflichtige Allergene

Abbildungen konnen in Struktur und Farbe vom Original abweichen.

Weitere GebindegroBen auf Anfrage.
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