Veredelung fiir geschmackliche
und optische Highlights

* Geringe Zugabemenge Viele Produkte sind frei von:

+ Stabilisierung der Haltbarkeit und * E-Nummern und Allergenen
Frische « kiinstlichen Farb-
+ Appetitlicher Glanz und Optik und Konservierungsstoffen
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Quicksoft (zugabe 40 - 60 g/kg)

850000
.005/.131

852000
.005

852100
.005

852110
.005

852700
.005/.131

852800
.005/.007

852810
.005

853000
.005/.131

853001
.005

853100
131

853206
.005

853210
.005/.007

853211
.005

853213
.005

853300
.005/.007

853310
.005

853350
.005/.131

853500
.005/.131

853510
.005/.007

853625
.005

Pufta CL/AF

wiirzig-feurig mit Paprika und Knoblauch

Hubertus
fein abgestimmt mit Waldpilzen

Ginger CL/AF*

fruchtig-pikant, mit einer intensiven Ingwernote

Ingwer-Minze CL/AF*

fruchtig-frisch, mit Ingwer und Minze

Mango-Chili CL/AF

fruchtig-pikant, mit Fruchtwiirfeln fiir eine
exotische Geschmacksnote

Thai Chili CL/AF

mit Sichtgewdirzen und feurig-scharfer Wiirznote

Hot Chili CL/AF

feurig-scharf mit Chili, -extrakt und Paprika
Zugabe 60 - 80 g/kg

Curry CL/AF 7

klassische Currynote mit Krautern

Bali CL

mit Curcuma, Ingwer und Pfeffer und Meersalz
Zugabe 50 g/kg

Pariser Zwiebli CL/AF
zwiebelbetont mit Pilzgeschmack

Fenchel-Orange CL/AF

mit Fenchel und Orangennote

Golden Africa CL/AF

fruchtig-wiirzig, mit einer Apfel-Orangennote
Zugabe 80 - 120 g/kg T

African Fire CL/AF

pikant mit Chili, Zimt, Apfel und Orange
Zugabe 80 — 120 g/kg

Exotic Lemon CL/AF

mit Ingwer, Zitrone und natiirlichem
Kalamansi-Aroma, Zugabe 100 g/kg

Hot-Pepper CL/AF
pikant mit Chili, Pfeffer und Koriander

Zitrone-Krauter CL/AF

mit Zitrone und feinen Krautern
Zugabe 80 - 100 g/kg

Lemon Pepper CL/AF -mit Lemongras- | =
mit sichtbaren Krautern und Lemongras, fruchtig- :"1,*:'
pikant und pfeffer-betont e BEan

Barbecue American Bacon CL
mit Sesam, Pfeffer und Barbecue-Note

Hot & Smoky CL/AF
scharf mit Chili, Rauch-Note und Pfeffer

Kentucky CL/AF

mit schwarzem Pfeffer und Paprika
Zugabe 80 - 120 g/kg

853700
.005/.131

853800
.005/.007

853900
.005

853920
.005/.131

853930
.005

853940
.005/.131

854000
.005

854200

.005/.131

854500
.005/.007

854540

| .005/.007

854600

" 005/.007

854610
.005

854700
.005/.243

854800
.005/.131

854900
.005/131

855000

| .005/.131

855210
.005/.131

855301
.005/.007

855303
.005/.131

855305
.005/.007

Verdi CL/AF

mit feinen Krautern und Krauterbutternote

Barbecue Rio CL

mit Sesam und pikantem Barbecue-Geschmack
und Paprika

Welde No1 Slow Beer Pils

mit Pfeffer, Muskat und Welde No1 Slow Beer Pils
Zugabe 60 - 80 g/kg

Tennessee CL

mit typischem Whisky-Aroma und Sesam
Zugabe 80 - 120 g/kg

GinTastic CL*

wiirzig-fruchtig mit Senf, Honig, Knoblauch,
Krautern und Gin-Aroma

Bloody-Mary CL

wiirzig-pikant mit Wodka-Aroma, Tomate, Sellerie
und Pfeffer

Grillbraten CL

pikant mit Paprika, Zwiebeln und feinen Krautern

Butter CL/AF

typisch wiirzig-pikanter Geschmack nach
Barbecue und Butter

Sorento CL/AF

mit wiirzig-pikantem Geschmack nach Barbecue
und Zwiebeln

Western Style CL/AF

mit Pfeffer, Zwiebeln, Paprika u. rauchiger Note
Zugabe 60 - 80 g/kg

Spareribs CL/AF

wiirzig mit Paprika- und typischer Honignote

Canadian CL/AF

mit Ahornsirup, Chili und Knoblauch
Zugabe 60 - 80 g/kg

Bistro Bordeaux CL
pfeffer-betont mit Koriander und Honignote

Brazil-Pepper CL/AF

stilich-scharf, mit roten Beeren
Zugabe 70 - 90 g/kg

Steak-Pfeffer CL/AF

mit viel grobem Pfeffer und Sichtkrautern

Mexikana CL/AF

geschmackvoll, mit Curry, Pfeffer, Kimmel und
feinen Krautern

Salsa Nuevo CL/AF

pikant, mit Tomate, Chili und Paprika
Zugabe 120 — 150 g/kg

Bonanza CL/AF
mit Chili, Pfeffer, Paprika und feinen Krautern

Bosporus CL/AF

mit pikanter, orientalischer Geschmacksnote

Brasil 2014 CL
mit wiirzig-rauchiger Note und sichtbaren Krautern

* nur noch wenige auf Lager, Abverkauf!



Quicksoft (zugabe 40 - 60 g/kg)

856000
.005/.131

857000
.005/.131

857050
.005/.007

858100
.005/.131

858200
.005/.131

858400
.005/.243

859000
.005/.131

859005
.005

859100
.005/.131

859120
.005/.231

859140
.005/.231

859200
.005/.131

Holzfaller CL 859300
aromatisch mit rustikalem Wiirzcharakter : .005
Grillhdhnchen CL 859310
pikant-wiirzig, Paprika, Zwiebeln und Thymian .005/131
Hot-Chicken CL/AF 859320
pikant mit Chili, Pfeffer und Brathdhnchennote .005/.131
Krauter-Knobi Griin 859400
Knoblauch- und Pilznote, griine Krauter .005/131
Krauter-Knobi Gelb }.d:;' 859410
typische Knoblauch-Pilznote, hoher Anteil R 005
feiner Krauter e 1o
Barlauch CL 859420
wiirzig mit feiner Barlauchnote .005
Knoblauch CL/AF 859421
pikant mit herzhafter Knoblauchnote .005
Black Garlic 859422
mit schwarzem Pfeffer und .005
schwarzem Knoblauch

Gyros CL/AF 859425
mit Gewiirznote der Agais und Krautern .005
Zwiebelgyros CL/AF 859430
zwiebelbetont mit hohem Krauteranteil .005
Zugabe 80 - 120 g/kg

Akropolis Gyros CL/AF 859500
mit Knoblauch, Pfeffer und feinen Krautern .005
Zugabe 60 - 80 g/kg

Krauterbutter CL 859900
mit Knoblauchnote und hohem Anteil an feinen 31
grinen Krautern

Dijon-Krauter CL

pikant, mit hohem Kréuteranteil
herzhafter Senfnote

Honig-Senf CL

mit Sichtkrautern, feine Honig-Senf-Note
Zugabe 80 - 100 g/kg

Mustard CL

mit Tafelsenf, Zwiebeln und feinen Krautern

Krauter der Provence CL/AF
hoher Anteil an Sichtgewiirzen und Krautern

Provence Classic CL/AF*

mit typischer Krduternote von Rosmarin, Thymian

und Salbei

Rosmarin CL/AF

mit Rosmarin, Pfeffer und Zwiebeln
Zugabe 80 - 120 g/kg

Rosmarin-Zitrone CL/AF

mit Rosmarin, Paprika, Zitrone und Meersalz
Zugabe 80 - 100 g/kg

Italia CL/AF

mit feinen Krautern, Pfeffer und Meersalz

Basilikum CL/AF

mit Basilikum, Pfeffer und Meersalz
Zugabe 100 g/kg

Chimichurri CL/AF

mit Zwiebeln, Petersilie, Tomaten, Knoblauch,
Oregano und Paprika

Torero CL/AF
wiirzig-feurig, Paprika, Pfeffer, Krdutern

Zwiebli CL

zwiebelbetont mit hohem Krauteranteil

Marinadefix (zugabe 100 g/kg)

820000
.012/.011

820500
011

821000
.012/.0M

822000
.012/.011

822500
.012/.011

823000
.010

Marinadefix Delfti 827500
krautermild, besonders zur Herstellung der Original .011
Delfter Pfanne

Marinadefix Hubertus 829101
mit kraftiger Pilznote .042
Marinadefix Puf3ta 833200
mit viel Paprika und Tomaten .011
Marinadefix Bangkok T 833500
mit Currygeschmack ; .011
Marinadefix Wiener Rahm 842000
cremig, mild, mit leichter Steinpilznote .010
Marinadefix Madagaskar

pfefferbetont, siiR-scharf, als FonduesoRe geeignet

Marinadefix Krauter-Knobi

sahnig mit kraftig abgestimmter
Krauter-Knoblauchnote

Marinadefix Rotweinfleisch CL
kraftige Rotweinmarinade

Marinadefix Paprika-Rahm
mit Paprikastiickchen und leichter Pilznote

Marinadefix Gourmet-Pilzpfanne
mit feiner Steinpilz- und Zwiebelnote

Marinadefix Barbecue

Honig-Krauter- und wiirzige Barbecue-Note
Zugabe 150 g/kg

* nur noch wenige auf Lager, Abverkauf!
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872600 Red Pepper CL/AF

.005 stiR-scharf, mit Kiirbis und ganzen rosa Beeren

873700 Toscana CL/AF

.005 mit Zwiebeln, Schnittlauch, Petersilie
und Rosmarin

874600 Sweet BBQ CL/AF
.005 siiBlich-scharf, mit Honig, Chili und Paprika

872800 Thai Chili CL/AF
.005 feurig-scharf, mit Chili, Pfeffer, Paprika

873000 Curry ,0ld England”

.005 mit klassischer Currynote und Pfeffer

879120 Gyros Athena CL/AF

.005 mit Zwiebeln, Kréutern und dem typischen
Geschmack der Agéis, Zugabe 80 - 120 g/kg

879400 Red Wine CL/AF

.005 mit den typischen Krdutern der Provence

873510 Hot BBQ CL/AF

.005 pikant-rauchig, mit Chili, Rauch, Pfeffer und
Zwiebeln, Zugabe 50 — 70 g/kg
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Quicksoft Rahm (zugabe 70 g/kg)

862000 Hubertus-Rahm
.005 fein abgestimmt mit Waldpilzen

863600 Winterzauber-Rahm CL/AF

.005 fruchtig mit feiner Orangen- und Honignote

863800 Barbecue Rio-Rahm CL

.005 mit dem typischen wiirzig-pikanten Geschmack
nach Barbecue und Zwiebeln

869100 Gyros-Rahm CL

.005 mit der arttypischen Gewiirznote der Agéis

862200 Wiener-Rahm CL/AF
.005 mit kraftiger Pilznote

863000 Curry-Rahm CL/AF

.005 klassische Currynote mit hohem Anteil an
Sichtgewiirzen und Krautern

863300 Pfeffer-Rahm CL/AF

.005 pikant mit hohem Anteil an Sichtgewiirzen
und Krautern

863500 Cranberry-Rahm CL/AF

.005 mit Cranberries, Krautern und einer
feinen Rotweinnote

869200 Krauterbutter-Rahm CL

.005 aromatische Knoblauchnote mit feinen
grinen Krautern
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Barbecue-Fix (zugabe 50 g/kg)

841610 Wiirzsauce Sweet Thai Chili CL/AF

.042 pikant-scharf, mit Honig, Apfel, Tomate, Chili und
Curry, Zugabe 80 - 120 g/kg

842500 Wiirzsauce Pulled Pork CL/AF

.042 mit Honig, Paprika, Tomaten, Chili und feiner
Rauchernote, Zugabe 120 — 180 g/kg

841500 Chicken-Sauce CL/AF
.208 mit Paprika, Chili und Zwiebeln

841505 Chickensauce Mediterran CL/AF
.208 mit Paprika, Chili, Zwiebeln und Krautern

Angaben der Gebindegroen:

.005 = 3 kg Eimer, .007 = 6 kg Eimer, .010 = 7 kg Eimer, .011 = 6,3 kg Eimer, .012 = 500 g Beutel, .042 = 4 kg Kanister, .131 = 5,7 kg Eimer,
.208 = 3,8 kg Kanister, .231 = 5,6 kg Eimer, .243 = 5,3 kg Eimer

CL = ohne Zusatz von Glutamat, Lactose, Gluten, MilcheiweiB, kiinstlichen Farb- und Konservierungsstoffen
AF = ohne deklarationspflichtige Allergene

Abbildungen konnen in Struktur und Farbe vom Original abweichen.
Weitere GebindegroBen auf Anfrage.

Taste « Tradition + Technology

Nubassa Gewiirzwerk GmbH « GroRer Stellweg 14 + D-68519 Viernheim « www.nubassa.de * Tel.: +49 6204 96270 + Fax: +49 6204 75811 « E-Mail: info@nubassa.de



