Fir knusprige Spezialitdten!

lhre Vorteile:

Schnelle Braunung ohne Anbraten
Krosse und gleichmiBige Krusten

Saftiges Fleisch mit deutlich
reduziertem Gewichtsverlust im
Endprodukt

Zeit-, energie- und arbeitssparend

Geeignet fiir die “heiBe Theke”,
Partyservice, Grokiichen, uvm.

Natriumarm
Reich an Omega-3-Fettsauren
Geeignet fiir die Diat-Kiiche

Keine Altfettentsorgung, keine
Entsorgungskosten
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Produlctinformatiown

491426 Nuba-Krustin CL/AF .253 = Halbfllissige, ungehartete
5| Kanister Pflanzenfettzubereitung zum
Zugabe: Einspriihen oder Bestreichen von

5-10 g/kg  Panierten und unpanierten Fleisch-,
Fisch oder Gemiisespezialitaten.
Es sorgt fir eine gleichmalige
Braunung und korsse Kruste — ohne |
anbraten beim Garen im Kombi-
Dampfer, Backofen oder Grill.

CL = Ohne Zusatz von Gluten, Lactose, Milcheiweill, Geschmacksverstérker, kiinstlichen Farb- und Konservierungsstoffen
AF = Ohne deklarationspflichtige Allergene
Abbildungen kdonnen in Struktur und Farbe vom Original abweichen.

Knusprige Ofenschnitzel

Zutaten: Herstellung:
1000 g Schnitzel aus der Oberschale a 180 g Schweineschnitzel mit Nuba-Mirbin Liquid CL/AF
300 g Panande-Fix Bunt (Art. 539100) vermengen, einmassieren und etwa 1 Stunde ruhen lassen.

50 g Nuba-Miirbin Liquid CL/AF (Art. 435015) AnschlieBend die Schnitzel nochmals kurz massieren und
mit Panade-Fix Bunt panieren. Panade-Fix Bunt dabei von

Hilfsmittel beiden Seiten gut andriicken. Panierte Schnitzel mit Nuba-
Krustin CL/AF (Menge nach Bedarf) auf beiden Seiten

Nuba-Krustin (Art. 491426) bestreichen oder bespriihen..
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