
Ein knuspriges Geschmackserlebnis verspricht unsere raffinierte Kreation 
mit weißen Melonenkernen, perfekt abgestimmten Kräutern und feinen 
Gewürzen. So werden klassische Schnitzel, panierter Fisch, sowie Gemüse 
zum besonderen Eyecatcher und rustikalen Gaumenschmaus.
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Panade-Fix Melonenkern CL/AF

..mit würzig-nussiger Note!



Produktinformationen 
Art. Nr. Bezeichnung Produktinfo Beschreibung Abb.

539006
.001

Panade-Fix
Melonenkern

CL/AF
1,5 kg Beutel

CL/AF = Ohne Allergene und ohne 
Zusatz von Glutamat, künstlichen 
Farb- und Konservierungsstoffen

Rötliche Panade, frei von E-Nummern und ohne deklarationspflichtige Allergene, mit Melonenkernen und 
Gewürzen für panierte Fleisch-, Fisch- und Gemüsespezialitäten.

Kalbschnitzel Melonenkern
Zutaten

1000 g  Kalbschnitzel
  300 g  Panade-Fix Melonenkern CL/AF
              (Art. Nr. 539006)

Herstellung
Kalbschnitzel leicht anfeuchten, in Panade-Fix Melonenkern 
CL/AF wenden und beidseitig gut andrücken. 
Anschließend einige Minuten anziehen lassen. In der Pfanne 
auf beiden Seiten je 5 Minuten knusprig anbraten.
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