
Diese Marinade lässt sich vielfältig einsetzen. Egal ob zu Grillspieß, Fisch, 
Rollbraten oder Gemüsepfannen – mit dieser Marinade sind tolle 

Sommergrillabende garantiert. 
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Quicksoft Fenchel-Orange CL/AF

Fruchtig erfrischend!



Art.Nr. Bezeichnung Gebinde Beschreibung Abb.

853206 Quicksoft Fenchel-Orange 
CL/AF

.005 = 
3 kg Eimer

Zugabe: 
40-60 g/kg

Orange Würzmarinade mit Meersalz, 
Genchel und Orangennote zum 

Marinieren von Fleisch-, Fisch und 
Gemüsespezialitäten

Grillspieß Orange-Fenchel CL/AF
Zutaten:

1000 g	 Hähnchenbrust
  200 g	 Orangen, Stücke
  200 g	 Cocktailtomaten
    60 g	 Quicksoft Fenchel-Orange CL/AF 
	 (Art. Nr. 853206)

Hilfsmittel:

Holzspieße 3 x 200 mm		 (Art. Nr. 974000)

Herstellung:

Aus der Hähnchenbrust gleichgroße Würfel schneiden und 
diese mit Quicksoft Fenchel-Orange CL/AF marinieren. 
Orangenstücke halbieren und im Wechsel mit den 
marinierten Fleischwürfeln und Cocktailtomaten auf 
Holzspieße stecken. In der Pfanne oder auf dem Grill von 
allen Seiten ca. 5 Minuten braten oder grillen.
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CL = Ohne Zusatz von Gluten, Lactose, Milcheiweiß, Geschmacksverstärker, künstlichen Farb- und Konservierungsstoffen
AF = Ohne deklarationspflichtige Allergene
Abbildungen können in Struktur und Farbe vom Original abweichen.


