mit geschmacklicher Vielfalt fiir die schnelle Kiiche. Einfach in
kaltes Wasser einriihren, aufkochen und fertig ist die leckere, cremige Sauce!




801000
.006

801100
.006

801200
.006

801300
.006

802100
.001

802200
.001

802300
.001

802400
.001

802500
.001

802800
.001

802900
.001

803000
.006

803100
.001

803200
.001

803300
.001

804000
.001

805000
.001

805500
.034

806000
.001

Produlctinformatiown

Bolognesesauce CL/AF

Gulaschsauce CL/AF

Currysauce CL/AF

Sahnerahmsauce

Bratensaft Exquisit CL

Jagersauce

Rahmsauce

Rinderbratensauce

Schweinebratensauce

Paprikasauce

Gulaschsauce ungarische Art

Schaschliksauce

Currysauce

Saucenbinder dunkel CL/AF

Saucenbinder hell CL/AF

Delikatess Bratensauce

Delikatess Sauerbratensauce

Bechamelsauce

Delikatess Rouladensauce

Zugabe:
100 g/I

Zugabe:
200 g/I

Zugabe:
200 g/I

Zugabe:
200 g/l

Zugabe:
50 g/I

Zugabe:
120 g/I

Zugabe:
120 g/I

Zugabe:
120 g/I

Zugabe:
120 g/I

Zugabe:
120 g/I

Zugabe:
120 g/I

Zugabe:
120 g/I

Zugabe:
120 g/I

Zugabe:
3049/l

Zugabe:
304g/l

Zugabe:
80 g/l

Zugabe:
80 g/l

Zugabe:
120 g/I

Zugabe:
80 g/l

Tomatenpulver, mediterrane Gewdirze
und Saucenbinder

deftige Instantsauce mit Gewiirzen
und Saucenbinder

pikantes Saucenpulver mit Gewiirzen,
Curry und Saucenbinder

Instantsauce mit Gewiirzen, griinem
Pfeffer und Saucenbinder

Instantpulver mit Gewdirzextrakten

kaltlosliches Saucenpulver mit Musakt, &
Paprika, Pilzen und Saucenbinder

kaltlésliches Saucenpulver mit
Gewiirzen und Saucenbinder

kaltlosliches Saucenpulver mit
Gewiirzen, Tomatenpulver, Raucharoma [ ==&
und Saucenbinder fiir Rinderbraten

kaltlosliches Saucenpulver mit :
Gewiirzen, Tomatenpulver, Raucharoma =
und Saucenbinder fiir Schweinbraten |

aromatisches, kaltlosliches
Saucenpulver mit Paprika, Tomate,
Knoblauch und Saucenbinder.

pikantes, kaltlosliches Saucenpulver
Tomate, Paprika, Knoblauch
und Saucenbinder

Ohne Zusatz von Gluten, Lactose, Milcheiweil}, Geschmacksverstarker, kiinstlichen Farb- und Konservierungsstoffen

Ohne deklarationspflichtige Allergene

CL
AF

kaltlosliches Saucenpulver mit
Gewiirzen, Tomatenpulver
und Saucenbinder

kaltlosliches Saucenpulver mit Curry, = i
Musakt, Sellerie und Rostzwiebeln S

Saucenpulver zum Binden von 3 =
dunklen Saucen '-

Saucenpulver zum Binden von
hellen Saucen

Instantpulver mit Gewiirzen
und Saucenbinder

Instantpulver mit Tomate, Knoblauch, — - #=%
Rosmarin und Saucenbinder A ]

Instantpulver mit Muskat und leichter
Zitronennote

Instantpulver mit Gewiirzen, Tomate
und Saucenbinder

Angaben der GebindegroBen:

Taste « Tradition + Technology

Nubassa Gewiirzwerk GmbH « GroRer Stellweg 14 + D-68519 Viernheim * www.nubassa.de * Tel.: +49 6204 96270 - Fax: +49 6204 75811 + E-Mail: info@nubassa.de

Abbildungen konnen in Struktur und Farbe vom Original abweichen.

2 kg Beutel, .034 = 1,2 kg Beutel

.001 = 1,5 kg Beutel, .006



