Nubassa
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Schyelle Saucen
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mit geschmacklicher Vielfalt fiir die schnelle Kiiche.
Einfach in kaltes Wasser einriihren, aufkochen und fertig ist die leckere,
cremige Sauce!
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805500 Bechamelsauce 15 kq Beutel Helles, kaltlosliches Saucenpulver mit Muskat
.034 K9 und leichter Zitronennote.

803100 Currvsauce 15 ka Beutel Gelbes, kaltl. Saucenpulver mit Curry, Muskat,
.001 y K9 Sellerie und Rostzwiebelaroma.

804000 Delikatess Bratensauce 1,5 kg Beutel Braunes Instantpulver.mlt Gewiirzen und
.001 Saucenbinder.

805000 Delikatess 15 ka Beutel Braunes Instantpulver mit Tomate, Knoblauch,
.001 Sauerbratensauce K9 Rosmarin u. Saucenbinder.

802900 Gulaschsauce 15 ka Beutel Rotbraunes, kaltl. Saucenpulver mit Tomate,
.001 Ungarische Art K9 Paprika, Knoblauch u. Saucenbinder.

802200 Jigersauce 15 ka Beutel Braunes, kaltlésliches Saucenpulver mit
.001 9 XY Muskat, Paprika, Champignons

804500 . T Wiirziges Saucenpulver mit Mischpilzen,
.001 Delikatess-Jager-Sauce 1,5 kg Beutel Champignons, Tomaten, Zwiebeln u. Krautern.

802800 . Rotes, kaltlosliches Saucenpulver mit Paprika,
.001 Paprikasauce 1.5 kg Beutel Tomate, Knoblauch und Saucenbinder.

802300 Helles, kaltlosliches Saucenpulver mit Muskat,
.001 Rahmsalice 1;5kg Beutel Sellerie und Saucenbinder.

802400 . Braunes, kaltlésliches Saucenpulver mit
.001 e b8l Erviel Muskat, Nelken, Piment und Saucenbinder.

803000 . Rotbraunes, kaltldsliches Saucenpulver mit
.001 el Ennas 19 1<g e Tomate, Zwiebeln, Chili und Saucenbinder.

802500 . Braunes, kaltlosliches Saucenpulver mit
.001 Schweinebratensauce  1,5kg Beutel Paprika, Muskat, Kiimmel und Saucenbinder.

803200  Saucenbinder dunkel 15 ka Beutel Dunkles Saucenpulver zum Binden von
.001 CL/AF Y dunklen Saucen.

803300 Saucenbinder hell CL/ 120-180g/kg Helles Saucenpulver zum Binden von hellen = =
.001 AF 1,5 kg bag Saucen.

CL = ohne Zusatz von Glutamat, Lactose, Gluten, Milcheiweil, kiinstlichen Farb- und Konservierungsstoffen
AF = ohne deklarationspflichtige Allergene
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