Gewiirze fir Kiichenprofis

Jetzt online shoppen:

Kulinarische Inspiration

+ Vielfdltige Wiirzungen Viele Produkte sind frei von:
 Einfache und schnelle Zubereitung + E-Nummern und Allergenen

+ Umfassendes Produktsortiment + kiinstlichen Farb-
und Konservierungsstoffen



https://www.nubassa.de/shop/uebersicht/Gastroline/304
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Entdecken Sie...

. mit exklusiven Gewilirzmischun-
gen das Geheimnis besonderer
Geschmackserlebnisse!

Mit  unseren Gewirzkreationen
begeistern wir Kiichenprofis, die
ihre Gaste mit auf eine kulinarische
Reise nehmen mochten. Auch die
aktuellen Food Trends sind mit
den passenden Produkten leicht
umzusetzen.

Die Vielfalt hochwertiger Rohstoffe
aus aller Welt und unser Know-
how erleichtern Ihnen die schnel-
le und mihelose Zubereitung an-
spruchsvoller Speisen.

In unserer Rezeptsammlung stellen
wir lhnen die passenden Rezepte
zur Verfligung.

Legende

®

ohne E-Numwmern

ohne deklarations-
pflichtige Allergene

ohne 2uckerstoffe

®

ohne Sal2

Fiir den Grill

®
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Grillgewiirzsalz
750 g Dose

Art. Nr.: 589510.076

Universell einsetzbares Grillgewiirzsalz mit jodiertem
Speisesalz, Paprika, Chili und dezenter Knoblauchnote

Zugabe: 20 - 24 g/kg

Holzfiller Steak
700 g Dose

Art. Nr.: 576300.260

Grobes Grillgewiirz mit verkapseltem Speisesalz, Zwiebeln,
Paprika, schwarzem Pfeffer und Muskat

Zugabe: 22 g/kg

Hot & Smoky BBQ Rub
700 g Dose

Art.Nr.: 596050.260

Gewdirzsalz mit Paprika, Chili und Rauch

Zugabe: 25 g/kg

Mexican BBQ Rub
700 g Dose

Art. Nr.: 596070.260

Pikantes Gewiirzsalz mit Paprika, Kreuzkiimmel, Zwiebeln
und Chili

Zugabe: 25-30 g/kg

Smoked Paprika BBQ Rub
800 g Dose

Art. Nr.: 596060.084

Wiirzmischung mit Paprika, Chili und Rauch

Zugabe: 25 g/kg

Spicy Pepper BBQ Rub
550 g Dose

Art. Nr.: 574206.256

Pikante Gewiirzzubereitung mit Kimmel, Paprika und Pfeffer

Zugabe: 20 g/kg

Steakers Gewiirzsalz
650 g Dose

Art. Nr.: 574101.110

Pikantes Gewiirzsalz mit Pfeffer, Oregano und Chili

Zugabe: 20 - 25 g/kg

Steak Pfeffer
550 g Dose

Art. Nr.: 574200.256

Typische Steak-Wiirzung mit Pfeffer, Zwiebeln und Paprika
Zugabe: 15-20 g/kg
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Vielseitig

Die abgebildeten Gewiirze sind
ein kleiner Auszug aus unserem
aktuellen Gastronomie-Sortiment.
Kontinuierlich erweitern wir unsere
Produktauswahl fiir Sie und lhre
Gaste. Sie vermissen ein Produkt
in unserer Liste? Dann sprechen
Sie uns gerne an.

Natiirlich

Mit unserem umfassenden na-
turbasierten Zutatenportfolio und
unserer Innovations-Starke unter-
stitzen wir Sie, lhren Gasten
genau das anzubieten, was sie sich
wiinschen. Mit einzigartigen ,Frei-
von-Produkten®, gekennzeichnet
durch CL und AF, konnen wir
gemeinsam diesen Weg erfolgreich
beschreiten.

Genussvoll

Der Geschmack ist die Summe
aller Sinneseindriicke:

Geschmackssinn,  Geruchssinn,
Tastsinn, Optik, Konsistenz.

Diese beim Essen entstehenden
Faktoren, zusammen mit dem
Ambiente, der Tischkultur, der
Speisenreihenfolge und den Ge-
tranken bestimmen den kulina-
rischen Genuss. Gustatorisch
und optisch Uberzeugen unsere
Gewiirze und machen lhre Gerichte
zum perfekten Genussmoment.

Unsere Rohgewiirze
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Chili gemahlen
350 g Dose

Art. Nr.:1060.254

Chili verleiht allen moglichen Gerichten eine feurige Scharfe.
Es eignet sich sowohl fiir warme als auch kalte Gerichte.

Curry Pulver "0Old England”
450 g Dose

Art.Nr.: 1070.264

Curry ist eine Mischung aus vielen unterschiedlichen
Gewiirzen - Koriander, Kurkuma und Kreuzkiimmel zéhlen
hier zu den geschmacksgebenden Komponenten.

Knoblauch gemahlen
600 g Dose

Art.Nr.:1180.177

Knoblauch gehort zu den intensivsten aller Gewiirze.
Sowohl der Geruch als auch der Geschmack kénnen schnell
liberhand nehmen, daher gilt: mit Bedacht dosieren und
genielen!

Kiimmel ganz
450 g Dose

Art. Nr.:1200.264

Der perfekte Ausgleich fiir deftige Gerichte — zudem besitzt
Kimmel auch verdauungsférdernde Eigenschaften.

Kiimmel gemahlen
450 g Dose

Art.Nr.: 1210.264

Bei gemahlenem Kimmel entfaltet sich Aroma und
Geschmack wesentlich schneller und sorgt gleichzeitig fiir ein
einheitliches Mundgefiihl.

Paprika spanisch edelsii Art.Nr: 1420171

500 g Dose

Das mild-fruchtige Aroma eignet sich hervorragend fiir das
Verfeinern von herzhaften Gerichten.

Paprika spanisch rosenscharf
500 g Dose

Art.Nr.: 1430.111

Rosenscharfer Paprika ist die schérfste der
unterschiedlichen Paprika -Varianten, besitzt jedoch ein
mildes, siR-fruchtiges Aroma.



Unsere Rohgewiirze

Pfeffer schwarz gemahlen Art. Nr.: 1580111
500 g Dose

Diese kleinen Korner haben es in sich und sind aus keiner
Kiiche wegzudenken. Dank seines einzigartigen Aromas findet
sich schwarzer Pfeffer in nahezu allen Gerichten wieder.

Pfeffer weill gemahlen Art. Nr:1540.111
500 g Dose

Weiler Pfeffer dominiert durch seinen Schéarfegrad. Diese
Eigenschaft ermdglicht es, Gerichten eine gewisse pikante
Note zu verleihen.

Pfeffermischung Calypso Art. Nr: 590700.259

geschrotet
400 g Dose

Unterschiedliche Aromen und Scharfegrade - schwarzer,
weiller und griiner Pfeffer harmonieren hier im perfekten
Zusammenspiel mit den Rosa Beeren.

@®E&E D@EE, B@@EM@

Thiiringer Majoran Art. NI 1300.221
90 g Dose

Majoran verleiht Gerichten eine angenehme, siiRliche Note.
In Deutschland wird er traditionell vor allem als typisches
Wurstgewiirz verwendet.

@@®E&H

Saucen - 2um GewnieBRen

Wiirzsauce Sweet Thai Chili Art. Nr.: 841610.078
600 g Flasche

Pikant-scharfe Wiirzsauce, mit Honig, Apfel, Tomate, Chili
und Curry

Zugabe: 80 - 120 g/kg

@€

Rustikal

Den grofRten Teil des BBQ-
Geschmacks machen das Fleisch,
die Gewiirzmischung und die
Saucen aus. Fur die richtige Wir-
zung stehen wir als Partner an
Ihrer Seite. Ungewiirztes Fleisch,
Gemise und roher Fisch lassen
sich mit unseren individuellen Wiir-
zungen zu lhrer ganz personlichen
Spezialitat verwandeln.

Praltisch

Unsere Dosen sind UV-bestandig.
So behalten unsere Gewirze tber
langere Zeit ihr Aroma und ihre
intensive Farbe. Der rote Deckel
hat zwei Offnungen fiir grobes so-
wie fiir feines Streugut und ist gut
verschlieBbar. Dieser praktische
Kiichenhelfer liegt gut in der
Hand und garantiert einfache und
saubere Dosierung.

Aromatisch

Wir Uberzeugen durch Quali-
tdat, denn wir verarbeiten hoch-
wertige Rohstoffe aus den besten
Anbaugebieten der Welt. Die
Gewiirze vermahlen wir nach dem
Nubafrost®  Kaltmahlverfahren.
Diese schonende Vermahlung
gewahrleistet den Erhalt der
wertvollen und geschmacks-
gebenden &therischen Ole, eine
optimale Aromaentfaltung und
gleichbleibende Wiirzkraft durch
aromaregulierte Wiirzung.
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Fiir Fleischgerichte
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Cevapcici Gewiirzsalz Art.Nr: 538000.263
850 g Dose

Gewlirzsalz mit Zwiebeln, Knoblauch, Pfeffer und Muskat
Zugabe: 30 g/kg

Frikadellen- und Art. NI 586101.259

Hackbratengewiirz
400 g Dose

Wirzung mit Zwiebeln, Pfeffer, Paprika und Petersilie

Zugabe: 6 g/kg

Gewiirzsalz Pepper & Mint Art. Nr.: 530035.256
550 g Dose

Grobes Gewiirzsalz mit Pfeffer, Minze und Knoblauch

Zugabe: 20 - 25 g/kg

Gyros Gewiirzsalz Super Art Nr: 540000177
600 g Dose

Gewlrzsalz mit typisch mediterranen Krautern, Paprika,
Curry und Koriander

Zugabe: 24 g/kg

Knoblauch Pfeffer Art. Nr: 599500.258
680 g Dose

Grobe Wiirzung mit verkapseltem Speisesalz, Knoblauch,
Pfeffer und Curry

Zugabe: 15-20 g/kg

Montanara Grillwiirzer Art. Nr.: 593800.110
650 g Dose

Feines Gewiirzsalz mit Paprika, Kimmel, Muskat und
Rotweinaroma

Zugabe: 20 -22 g/kg

Provencale Art. Nr.: 593600.260
700 g Dose

Grobe Wiirzung mit Hagelsalz, Pfeffer, Zwiebeln, Kimmel
und Knoblauch

Zugabe: 20 - 24 g/kg

Universal Wiirzer fiir Gourmets Art. Nr.: 565001.013
1000 g Dose

Universell einsetzbare Wiirzung mit leichter Sellerienote

Zugabe: 1-2g/kg




Fiir Beilagen
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Bratkartoffel und Pommes Art. Nr.: 555300.110
Gewiirzsalz
650 g Dose

Gewiirzsalz mit Paprika, Koriander und Curry

Zugabe: 5-10 g/kg

Krauterbutter Art. Nr.: 535001.110
650 g Dose

Gewiirzzubereitung mit viel Knoblauch, Petersilie,
Schnittlauch und Dill

Zugabe: 40 - 60 g/kg

Krauter der Provence Art. Nr: 534000.229
170 g Dose

Natirliche Krautermischung mit den typischen Krautern der
Provence

Zugabe: je nach Geschmack

Salat-Fix Krauter Art. NI 591200.256
550 g Dose

Komplettwiirzung mit Trockenessig, Salz, Zwiebeln, Senf,
Petersilie und Schnittlauch

Zugabe: 50 - 100 g/kg

7-Krauter Mix Art. Nr.: 534100.261
220 g Dose

Nattrliche, grobe Krautermischung mit Petersilie,
Schnittlauch und Dill

Zugabe: je nach Geschmack
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Taste « Tradition « Technology

Nubassa Gewiirzwerk GmbH « GroRer Stellweg 14 « D-68519 Viernheim + Telefon +49 6204 96270 + E-Mail: info@nubassa.de « www.nubassa.de
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